
今月の話題

コンブのふるさとは北海道の海
こんぷ

富山の人が昆布をよく食べるわけ

せと '' 1, ・;J ¥ヽ ひ

ところで、昆布にかける富山市の 1 世帯あたりの家計費は年問 3,367 円で、全屁
そうむ L よう どうげし ・

の中で、なんと第 1位 ！です（総務省の 2007 年の統計より）。2位の奈良市は年
らう ・r ・ん ぶ

きく差があります。宮山でよく買われている昆布は、羅臼昆布でしょう。羅臼昆
；'う十 ちほ う

という種類で、北海道の東北部の羅臼地方でとられるものが、高級な羅臼昆布と

富山では産地の北海道よりも昆布がよく食べられていますが、それにはわけが
ふつ .>,,'; ,. さえ―し

江戸時代、北海道でとれる海産物の買いつけに、本州の日木海側の港から北

しt=.o 当時は鎖国政策をとっていたため、大きな船をつくることは禁じられて
ーぅろな んば し、9 ようこうる

航路は難破することが多かったので、日本海側のルートが主要航路でした。富
しんみなと ＼ヽわせ み rは L L ,;, ., ・_う

新 湊、岩瀬、水橋などから北前船が出航していました。北前船は、当時0

いお米やわら製品などを積み、高く売り 、帰りは北の海の海産物を安く買っ

して、さらに天下の台所とよばれた大阪～行き、海産物を売ってもうけました

富山では、昆布は大変なじみぶかしヽ食品となり 、とろろ昆布のおにぎりや昆
は.-, - ぅ

らではの食文化が発達したと考えられています。

オニコンプ
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主な食用昆布の分布図

漢字名は商品名、カタカナ名は植物名。

富山市科学博物館で,-

た！北海道のいきもの戸
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展示宰で関催します。そ

も展示しますので、背＜

海の自然にふれてみてく，『
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流氷とともにやって
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ラシなどの海獣、北海‘

グマや高山にすむエゾナ

多くの動物も展示します。
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なお、 この特別展は観覧

人のみ特別展観覧料 200 円が必
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オニコンプ長さ 130 cm




